
NOS FORMULES OU À LA CARTE 
Toutes nos formules et menus sont à composer avec les plats que vous 
retrouverez ci-dessous… Cependant celle-ci sont à choisir au DÉBUT DU 
REPAS pour bénéficier des tarifs suivants indiqués.  
        Midi         Soir, week-end et 

   jours fériés 
 

Formule «	Délice du Coq	»   21€50         25€00 
Entrée/plat ou plat/dessert  
 
Menu «	Saveur du Coq	»            26€50         30€50 
Entrée, plat et dessert 
 
LES ENTRÉES 
 

Crumble de boudin noir et moutarde de Dijon,             12€80 
compotée de pommes et oignons             
 
Velouté de potimarron                             13€00 
et brisures de châtaignes           
 
Œuf parfait façon meurette au vin rouge                   13€90 
 
Tartare de maquereaux marinés, mayonnaise             13€00 
à l’huile de cerfeuil et pickles de navets             
      
LES PLATS  
 

Ballotine de dinde farcie à la châtaignes,                         17€00    
purée de potimarron et quinoa rouge 
 
Poisson du marché cuit en papillote, fondu de poireaux                17€50 
aux tomates confites et crème au raifort 
 
Joues de porc mijotées, purée pommes de terre                         17€80       
et jus de cuisson     
 
Chou farci au saumon, amande et prunes séchées,                                17€50 
sauté de champignons et topinambours, sauce au vin rouge 
 
LES GOURMANDISES DU COQ 
 

Chaque jour, de nouveaux desserts… Élaborés par notre pâtissier du restaurant 
Groseille…                         7€10 

Demandez-les-nous, on ne mord pas (à choisir dès maintenant pour bénéficier des tarifs formule ou menu) 😉 

LES DÉLICES DU COQ 

Prix nets TTC, service compris, pas de modification de formule possible 


